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SHARING IS CARING!

HERZLICH WILLKOMMEN IM KONA - TEILE
DIE FREUDE. SCHMECKE DIE VIELFALT!

UNSERE PHILOSOPHIE:

KONA IST MEHR ALS NUR EIN RESTAURANT -
ES IST EINE KULINARISCHE REISE DURCH DIE
FASZINIERENDEN AROMEN ASIENS. UNSER
KONZEPT BASIERT AUF DER IDEE DES TEILENS -
VON GESCHMACKSERLEBNISSEN, VON FREUDE
UND VON KULINARISCHER KREATIVITAT. WIR
LADEN EUCH EIN, IN UNSERER GEMUTLICHEN
ATMOSPHARE PLATZ ZU NEHMEN UND SICH
VON UNSEREN EINZIGARTIGEN SHARING PLATES
VERFUHREN ZU LASSEN.

SHARING PLATES:

UNSERE SPEISEKARTE PRASENTIERT EINE
LEBENDIGE MISCHUNG AUS ASIATISCHEN
KOSTLICHKEITEN, DIE SPEZIELL FUR
GEMEINSCHAFTLICHES ESSEN KONZIPIERT
WURDEN. ENTDECKE DIE VIELFALT VON JAPAN,
KOREA BIS NACH VIETNAM UND CHINA UND
ERLEBE INNOVATIVE FUSION-GERICHTE. DIE
TRADITION UND MODERNE VEREINEN. UNSERE
PORTIONEN SIND DARAUF AUSGELEGT. MIT
EUREN LIEBSTEN GETEILT ZU WERDEN. DAMIT
IHR MEHR PROBIEREN KONNT.



SHARING ®[CATES

EMPFOHLEN 2-3 PLATES PP.

)7 <

KORE ANSERIED:  GHIEKEN: BITES 129

FRITTIERTES HAHNCHEN IN SOJA-KNOBLAUCH SAUCE.
LAUCHZWIEBELN, SESAM

ROASTED BEEF & HOMEMADE THAl BASIL
CASHEW ERE ST@: 175

GEGRILLTE RINDERHUFTE (COLD CUT) MIT THAIBASILIKUM-CASHEW-PESTO,
PANKO CRUMBLE. KRESSE

BRAISHD PORK (BB 119

GESCHMORTER SCHWEINEBAUCH. SOJA-ANIS-INGWERSAUCE.
LAUCHZWIEBELN, SESAM

[ROREAN-SRBIE STIR"ERYTBEEF 1392

RINDERHUFTE MIT PAPRIKA UND KAROTTEN. IN FERMENTIERTER
CHILLI SOJABOHNEN SAUCE, LAUCHZWIEBELN, KORIANDER, SESAM

KiGE LOADEPY FRIES® 73#

LOADED FRIES SERVIERT MIT KONA'S SAUCE. LAUCHZWIEBELN,
HOMEMADE KIMCHI. ROSTZWIEBELN, SESAM

+ ROASTED BEEF (COLD CUT) &.9



SHARING “PLATES

EMPFOHLEN 2-3 PLATES PP.

FINES T RIBSgrae. #

ZARTE SCHWEINERIPPCHEN IN KONAS SPECIAL SAUCE,
LAUCHZWIEBELN, SESAM

SHISO.:.BEEF=SAE AD: #b6

WILDKRAUTERSALAT MIT GEGRILLTEM RINDERHUFTSTEAK (COLD
CUT). APFEL. KAROTTEN, GURKEN, MIT SHISO-SESAM DRESSING

BEEF WONTON NACHOS 145 #

GEGRILLTE RINDERHUFTE (COLD CUT). KIMCHI. AVOCADO.
WILDKRAUTERSALAT, LIMETTE, ERDNUSSE. KORIANDER

GOEDEN JIRUFELE" GHIGKRENK, 9

FRITTIERTES HAHNGHEN, UMHULLT MIT EINER GEWURZMISCHUNG
AUS GEMAHLENEM ZITRONENGRAS. KAFFIRLIMETTENBLATTERN,
MUNGBOHNEN, GEROSTETEM KLEBREISPULVER,
CONDIMENTO TARTUFO NERO. INGWER

GEEREER CORN RIBS - Sofl

GEGRILLTE FRISCHE MAISKOLBEN MIT KAFFIRLIMETTEN-KNOBLAUCH BUTTER,

WILDKRAUTERBOUQUET, PARMIGIANO REGGIANO DOP. KORIANDER,
LAUCHZWIEBELN, SESAM, KONAS RANCH SAUCE



VEGAN

SHARING PLATES

EMPFOHLEN 2-3 PLATES PP.

5

KOREAN FRIED OYSTER MUSHROOM 11,9

i

FRITTIERTE AUSTERNPILZE IN SOJA-KNOBLAUCH SAUCE.
LAUCHZWIEBELN, SESAM

N

//

SHISO OYSTER MUSHROOMS SALAD 125

AUSTERNPILZE MIT WILDKRAUTERSALAT, APFEL,
KAROTTEN. GURKEN, SHISO-SESAMDRESSING

GRICTEDIRAK @RG-S

GEGRILLTER PAK CHOI MIT SOJA-REDUKTION UND
ROSTZWIEBELN

BEACKSMPE ANTEGGRIFPANTH9 91

AUBERGINE IN SCHWARZER BOHNEN SAUCE.
LAUCHZWIEBELN, SESAM

CUCLUMBEREKINCHI BOADED ERdlEs =) ¥

LOADED FRIES SERVIERT MIT KONA'S SAUCE. LAUCHZWIEBELN, GURKEN
KIMCHI. ROSTZWIEBELN, SESAM

+ 0YSTER MUSHROOM 5.9



VEGAN

SHARING *PLAITES

EMPFOHLEN 2-3 PLATES PP.

GRILLED CABBAGE. 109

IM OFEN GEGRILLTER SPITZKOHL MIT INGWER-MISO
GLAZE UND TOFU-CREME, LAUCHZWIEBELN. SESAM,
CHILIOL. PANKO CRUMBLE

1505 TEEL 85

FRITTIERTER TOFU IN HOISIN-SOJASOBE MIT
BOHNEN. KORIANDER. SESAM

WONTON NACHOS 125 4

GURKEN KIMGHI. PAPRIKA. AVOCADO.
WILDKRAUTERSALAT, LIMETTE,
ERONUSSE, KORIANDER

ERITW @RS &

TRAL B S CASHEME PES O~ 1256

FRITTIERTE LOTUSWURZELN MIT THAIBASILIKUM-
CASHEW-PESTO, GHILIOL. LIMETTEN. PANKO
CRUMBLE. KRESSE



SIDES

JASMIN ‘RICE 4

UDON 4
JAPANISCHE WEIZENNUDELN

BAO 4
ZWEI STUCK GEDAMPFTE BAQ BUNS

ADD ME

HOMEMADE KIMCHI 49 #

HOMEMADE CUCUMBER KIMCHI
(VEGAN) 49 #

KONAS*COLESLAW 39
LR Rl F DAMANEE 6,9

DIRPING SAUCE

KONA'S RANCH 19
GOCHUJANG MAYO 19 #

KONAS: SPEEIAL" KOS S A UC EghS wsts



PESSER

7 X
VIEENAMESE COFRF EE. JdR&hS L a8 5
TIRAMISU MIT VIETNAMESE COFFEE, KONDENSMILCH,
LOFFELBISKUIT, GEROSTETE KOKOSSTREUSEL, KAKAO
By Ya

EEMON CHEESECAKE. 6,9

MIT CASHEW UND SALTED MISO
CARAMEL IM GLAS

HOT BROWNIE 69

WARMER VEGANER SUSSKARTOFFELBROWNIE MIT
ZARTBITTERSCHOKOLADE, WALNUSSEN
WAHLWEISE MIT VANILLEEIS ODER SAISONALEM KOMPOTT

AFFOGATO

BIO PREMIUM MATCHA AUS UJI (JAPAN) MIT VANILLE EIS 4.3
VIETNAMESE COFFEE MIT VANILLE EIS 4.9



DINNER FOR TWO

J7

)

KONAS SIGNATURES

¢ X SIDE (RICE/UDON/BAQ)
KOREAN FRIED CHICKEN BITES
FINEST RIBS
SHISO BEEF SALAD
GRILLED CABBAGE
BLACK BEAN EGGPLANT »
HOMEMADE KIMCHI #

S PRO PERSOR

R

78

%79

VEGAN LIVING

¢ X SIOE (RICE/UDON/BAD)
KOREAN FRIED OYSTER MUSHROOM
BLACK BEAN EGGPLANT <#
SHISO OYSTER MUSHROOM SALAD
GRILLED CABBAGE
1505 TOFU
HOMEMADE CUCUMBER KIMCHI

9509 PROGPERSON

S




DRINKS

VIE INAMESE PRIP-€ORFEE

VIETNAMESISCHER KAFFEE MIT SUBER KONDENSMILCH 3.9
CREAMY ICED COCONUT COFFEE 4.9
VIETNAMESE SALTED CREAM COFFEE 4.3

AR
KAFFEEROSTEREI MULLER

ESPRESSO / ESPRESSO DOPPIO 2.5/3.4
KAFFEE 3
CAPPUCCIND 3.8
(MIT HAFERMILCH) +0.5



DINI

If =

JASMIN/SENGHA/KRAUTER 3.9
FRISCHER INGWER ZITRONE TEE 4.5
FRISCHER YUZU MINZE TEE 4.5

WASSER

0.3L / 0.75L
STILL / SPRUDEL 2.2 / &

SOF I DRINKS

0.3L
COCA COLA / ZERO 3.5
SPEZI 3.5

SARESCHORIZEN

0.3L
GUAVENSCHORLE 3.5
LYCHEESCHORLE 3.5
MARACUJASCHORLE 3.5
DRACHENFRUCHT-GUAVENSCHORLE 3.5



DININ

HOMEMADE" DRINKS @&3LE 4.9

MATCHA LIMO
MATCHA. LIMETTEN, TONIC

GNG E Rel6lh @
INGWER. SHISO, LIMETTEN

BRI BREL ks O
MARACUJA. ZITRONE. ANCHANTEE

HIB I'SK U 5| CE TR
HIBISKUSBLUTE. ZITRONENGRAS, HONIG

JASMIN ICE TEA
JASMINTEE. LIMETTE. HONIG

QOE@NG ICC TEA
OOLONGTEE. ZITRONE, ANANAS



DRINKS

BIER

TIGER BIER VOM FASS 0.33L /0.5L 4.5 / 8.8
KIRIN 0.33L 4.5
KIRIN ALKOHOLFREI 0.33L 4.5
SOMAEK (BIER & S0JU) 0.25L 4.5

SO U
JINRO GHAMISUL ORIBINAL SOJU 0.35L 115

SFIC 6

LEMON HONEY SHOT 3.5
LEMONGRASS VODKA SHOT 3.5



DRINKS

APERITIF

KONA SBR[ %
YUZU, HOLUNDERBLUTE. BORGO SANLED BRUT PROSECCO. SODA

BER RV G8R P <o
BEEREN. TONIC. MINZE. SODA

APEROE -SP RIEEET O
APERGL. BORGO SANLEO BRUT PROSECCO. SODA

ViEl NEMESE™ ESRRES SO
MARTINI 13,5
VODKA. KAHLUA. VIETNAMESISCHER ESPRESSO.
KONDENSMILCH. KOKOSMILCH



DRINKS

COCKTAILS

DRAKON 119
VODKA. SAKE. DRACHENFRUCHT, GUAVE,
ORANGE. LIMETTE. TONIC, MINZE

G ATE! . 140
RUM. S0JU. LIMETTE, GUAVE, SCHWARZE
JOHANNESBEERE, THAIBASILIKUM

REARRVE 2R AR O
VODKA. S0JU. LYCHEE. RHARBARBAR. LIMETTE,
ANCHANTEE

FASIIEN SOURSS2.5
VODKA, LIKOR 43, JASMINTEE, LIMETTE, HONIG

G RASPING TANTERIN 11,9
ROKU GIN, MATCHA. LIMETTE. TONIC

R ] DR D oS
ROKU GIN, APEROL. ORANGE. ZITRONE, LIMETTE



DININ S

OEFENE MV BN
0L

WEISS

BekEWL ENG S FEINHERB 4°9
WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM, RHEINHESSEN

GRAUBURGUNDER, TROCKEN 4,9
WERTHER WINDISCH, MOMMENHEIM, RHEINHESSEN

SAVIGNONTBEANC X oR [ESLENG?. FROCKEN 5.5
WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM, RHEINHESSEN

R 1

RO T ROIACE Neaed
WERTHER WINDISCH. MOMMENHEIM, RHEINHESSEN

ROSE

ROSA \ESPENBL Al 49
WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM, RHEINHESSEN

SRl I

FPROSEC CORSRLNPANTE R 9
BRUT BORGO SANLED

WEINSCHORLE

WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM, RHEINHESSEN - 0.4L

RESST INGSCHORIE 5.5
WEINGUT ESPENHOF. FLONHEIM, RHEINHESSEN, TROCKEN

BREVBURGUNDERSCHORLEE &5
WERTHER WINDISCH. MOMMENHEIM, RHEINHESSEN. TROCKEN

ROSESCHORIEE* 55
WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM, RHEINHESSEN, FEINHERB

SAURRGH ON BEANG - RIES| |NGSCHERLE:E 5.9
WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM. RHEINHESSEN. TROCKEN



DRINKS

FLASCHENWEINE

.75

WEISS

RIESLING, 'FEINHEREE20, 9
WEINGUT ESPENHOF. FLONHEIM, RHEINHESSEN

GRAUBUR GUNDER SER CEHSRINED 286
WERTHER WINDISCH. MOMMENHEIM. RHEINHESSEN. TROGKEN

SAMEGNON BleANG X RESIFENCGE TROEGKEN 26 5
WEINGUT ESPENHOF, FLONHEIM. RHEINHESSEN

RO

RO-1 WERGCK ENE 205
WERTHER WINDISCH. MOMMENHEIM, RHEINHESSEN. TROCKEN

ROSE

ROSARESPENBL ALTE20.9
WEINGUT ESPENHOF. FLONHEIM. RHEINHESSEN

ST

EGE ECO0, SPUMANTE 209
BRUT BORGO SANLEO

BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN & ZUSATZSTOFFEN WENDE DICH BITTE AN UNSER PERSONAL.
WIR MOCHTEN DICH DARAUF HINWEISEN, DASS TROTZ SORGFALTIGER ARBEITSWEISE NICHT HUNDERTPROZENT

AUSGESCHLOSSEN WERDEN KANN. DASS SPUREN VON ALLERGENEN IN UNSERE LEBENSMITTEL GELANGEN KONNEN.
ALLE PREISE IN EURO INKLUSIVE MWST.
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